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[203] GRADUADO/A EN CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS 2014 / 2015

Asignaturas % Suspensos % Aprobados % Notables % Sobresalientes |% Matriculas
IAMPLIACION DE BROMATOLOGIA 0,0% 23,21%  51,79% 17,86% 5,36%
IANALISIS DE ALIMENTOS 35,06% 12,999  44,16% 0,0% 0,0%
BIOLOGIA 0,0% 14,04%  71,93% 5,26% 5,26%
BIOLOGIA MOLECULAR APLICADA A LA ALIMENTACION 0,0% 25,0% 75,0% 0,0% 0,0%
BIOPROCESOS INDUSTRIALES 0,0% 48,0% 36,0% 4,0% 4,0%
BIOQUIMICA ESTRUCTURAL 36,56% 29,03% 9,68% 3,23% 0,0%
BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA 1,96% 35,29%  45,10% 9,80% 5,88%
BROMATOLOGIA 14,04% 43,869  24,56% 12,28% 5,26%
DIETETICA 17,31% 40,389  32,69% 0,0% 1,92%
ECONOMIA Y GESTION DE EMPRESA 25,76% 59,09% 15,15% 0,0% 0,0%
ENZIMOLOGIA DE LOS ALIMENTOS 0,0% 0,094  33,33% 66,67% 0,0%
ESTADISTICA 3,17% 14,299  47,62% 26,98% 3,17%
EVAL.CALIDAD DE LABORAT.DE ANALISIS AGROALIMENTARI 0,0% 17,399  78,26% 0,0% 0,0%
FISICA APLICADA Y FiSICOQUIMICA 17,46% 34,929  20,63% 3,17% 1,59%
FISIOLOGIA CELULAR Y HUMANA 1,72% 22,41%  51,72% 15,52% 5,17%
FISIOLOGIA Y FISIOPATOLOGIA DE LA NUTRICION 0,0% 0,094  18,75% 75,0% 6,25%
FISIOLOGIA Y TECNOLOGIA DE LA POSRECOLECCION 0,0% 35,71%  42,86% 14,29% 7,14%
FUNDAMENTOS DE INGENERIA DE LOS ALIMENTOS 2,94% 20,59%  45,59% 17,65% 5,88%
GESTION Y CALIDAD ALIMENTARIA 0,0% 18,97%  67,24% 12,07% 1,72%
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA 9,09% 61,829  25,45% 1,82% 0,0%
INDUSTRIAS DE ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL 7,69% 23,0894  53,85% 7,69% 7,69%
LEGISLACION ALIMENTARIA Y DEONTOLOGIA 0,0% 30,56%  55,56% 8,33% 5,56%
MICROBIOLOGIA 66,07% 19,64% 1,79% 1,79% 0,0%
MICROBIOLOGIA ALIMENTARIA 12,0% 50,67%  30,67% 0,0% 2,67%
NUTRICION 25,0% 38,4694  26,92% 0,0% 3,85%
OPERACIONES BASICAS EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 28,57% 36,519  14,29% 4,76% 1,59%
PARASITOLOGIA ALIMENTARIA 33,75% 46,25% 10,0% 0,0% 0,0%
PLANTAS TRANSGENICAS Y ALIMENTACION 0,0% 45,83% 25,0% 0,0% 4,17%
PLANTAS Y PROCESADO DE ALIMENTOS 0,0% 4510%  37,25% 11,76% 1,96%
PRACTICAS EXTERNAS 0,0% 2,86%  65,71% 20,0% 5,71%
PRINCIPIOS DE QUIMICA 17,81% 43,849  17,81% 0,0% 1,37%
PROCESOS FISICOQUIMICOS DE INTERES EN LOS ALIMENTO 0,0% 11,769  58,82% 17,65% 11,76%
PRODUCCION DE MATERIAS PRIMAS 3,33% 40,00  33,33% 16,67% 5,0%
QCA. DE FARMACOS Y MARCAD.ORGANIC.DE ALIMENT.TRAZA 4,17% 8,33%4  45,83% 29,17% 4,17%
QUIMICA AGRICOLA 0,0% 0,094  73,68% 21,05% 5,26%
QUIMICA ORGANICA 19,67% 37,709  32,79% 0,0% 1,64%
QUIMICA Y BIOQUIMICA DE LOS ALIMENTOS 48,10% 32,91%  17,72% 1,27% 0,0%
REACCIONES Y COMPUESTOS INORGAN.EN TECNOLOG.ALIMEN 0,0% 30,0% 50,0% 10,0% 10,0%
SALUD PUBLICA 8,57% 45,71% 20,0% 8,57% 2,86%
TECNICAS ANALITICAS 16,36% 41,829  27,27% 1,82% 3,64%
TECNICAS MATEMATICAS Y OPERACIONALES 37,29% 31,36% 5,93% 0,85% 0,85%
TECNOLOGIA DE BEBIDAS ALCOHOLICAS 0,0% 36,36%  36,36% 0,09 9,09%
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS | 17,39% 45,65% 8,70% 2,17% 4,35%
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS I 0,0% 74,36%  20,51% 0,0% 2,56%
TOXICOLOGIA ALIMENTARIA 14,29% 53,069  28,57% 0,0% 0,0%
TRABAJO FIN DE GRADO 0,0% 0,094  36,67% 40,0% 6,67%

% GLOBAL = sum(calicacién)/sum(matriculas x asignatura)*100 16,51% 33,72% 31,46% 7,27% 7,27%
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